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The term refers to the transformation of organic waste using the
principle of fermentation that is carried out by adding a dry mixture
of special Bokashi bacteria to the organic waste.

Unlike classical composting, here the fermentation process takes
place without air and relies on living organisms that activate upon
contact with organic material.

The output is not soil, as is the case for standard composting, but
rather a with clearly distinguished components of
organic waste intended for further use.

By processing organic waste, you can save on fertilizer while providing your
plants with chemical-free nutrients. And all you need to do is process waste
instead of throwing it away. This helps return precious nutrients back to nature -
nutrients that would otherwise end up in a dump or incinerator.

Another benefitis the yearlong supply of material for the production of your own
compost and fermented liquid for fertilizing indoor as well as outdoor plants.

This is an indoor bin designed for the processing of organic household waste,
which uses fermenting bacteria to transform organic waste to a fermented
liquid and fermented mixture. The obtained fermented material that can be
used to create first-class compost, while the liquid has a range of possible
uses in the household.

The product you are holding is made of recycled material. Slight colour instability
is a natural property of this material, and so the colours of the individual parts of
the product might differ slightly. You may also notice minor visual defects such
as coloured dots or shiny smudges, but these do not affect the function of the
product.
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What does the package contain?
Basic parts of the bin:

- lid (A)

* replaceable sealing (B)

« upper bin (C)

« separation insert (D)

» valve with sealing and spring (E)
* bottom part (F)

« container for fermented liquid
(the extract) (G)

- straps

Accessories:
» pressing piece (1)
* measuring glass
« filter textile (J)

Step-by-step guide to fermenting:

« Place the filter textile (J) at the bottom of the separation insert (D) before
placing any organic waste in the composter.

» Cut the organic waste into small pieces.
« Spread the cut waste over the Filter textile (J).

» Use the compressor to compress your chopped up waste to a maximum height
of 2cm.

* Spread one to two measuring cup of bran on the organic waste.

TIP: You can also mix the Bokashi bran with the organic
waste (to speed up the fermentation process).

« Carefully close the lid (A) and check that it is properly sealed. Only open
the Bokashi bin when refilling it.



We recommend to only open the Bokashi bin at most once per day.
Once the fermentation process has already started, open the bin
as little as possible in order to avoid interrupting the fermentation
process.

» During fermentation, fermented liquid will form in the bin. The first collection of
the liquid will be possible in approximately 14 days from the start of fermentation.
After that, you should collect it approximately every 3-5 days.

* Leave a full Bokashi bin closed for 2-3 weeks. Due to the ongoing fermentation
process that takes place in an airless environment, it is necessary to leave the
Bokashi bin closed. However, the created liquid needs to be collected regularly.
The time required to fill a bin depends on the quantity of produced organic
waste. The average filling time for an average family is about 30 days.

 After the fermentation period is over (2-3 weeks), the fermented material can be
used invarious ways. For instance, the material can be simply thrown in a brown
container intended for BIO waste. Another option is to bury the material in the
ground or mix it with a garden substrate and leave it to start fully decomposing,
which takes about 4-6 weeks.

» The filter textile is 100% viscose, which is completely naturally degradable. After
one fermentation cycle, you can throw the filter textile into a brown container
intended for the disposal of organic waste, bury it in soil, or mix with garden
substrate.

« Afterwards, carefully wash the Bokashi bin with warm water without the use of
cleaning agents.

*You can then repeat the whole process for fermenting organic waste.

Why is it a good idea to have 2 Bokashi bins?

When one Bokashi bin is filled, the fermentation process will begin in an airless
environment. The bin will then remain closed for 2-3 weeks. However, you will
continue to collect the fermenting liquid.

In order to continue with the disposal of organic waste while the first Bokashi bin
is closed, we recommend keeping a second identical Bokashi bin. This will allow
you to avoid interrupting the waste disposal process. That is why we recommend
keeping 2 Bokashi bins at home for the continuous disposal of organic waste.

What can go into a Bokashi bin?

« various types of fruits and vegetables (peel, pulps, seeds, stalks, leaves)
« banana, lemon, pumpkin and pineapple peel

« pastry (small pieces)

 teabags, coffee grounds including paper filters

- leaves and stalks of indoor as well as outdoor plants

» dead flowers

* cooked food TIP: Cut organic waste into
: ;?S‘;]V as well as cooked meat smaller pieces in order to speed
- e00s up the fermentation process.
« yoghurt




What cannot go into a Bokashi bin?
« liquids (vinegar, oil, juice, milk, water etc.)
*bones

- paper

*ash

» animal feces

Where should the Bokashi bin be stored?

In other words: where should you put it?

The Bokashi bin can be keptin the kitchen, in the corridor, in the garage, etc. Keep
the container at room temperature. Avoid placing it in direct sunlight!

What can the fermentation liquid be used for?
The liquid can be used as a fertilizer for plants and soil.
For fertilizing, it should be mixed with water as follows:

1:100 (1 deciliter per 10 liters of water) - for watering 1x every 14 days
1:200 (1 deciliter per 20 liters of water) - for everyday watering

TIP: The liquid can be kept in a clearly marked and closed
container in, for example, a fridge or other cold area at

a temperature of 4 to 8 degrees Celsius. Mark the container
including the date of collection. Use the liquid ideally within
one month from the date of collection.

If you do not keep the liquid in a fridge, process it ideadlly
within 8 hours from collection.

TIP: The liquid can also be used to clean kitchen and
bathroom drains (sink, bathtub, ...) and also to activate

a septic tank. In this case the liquid should not be diluted, but
it needs to be left in the drain for at least 1 hour.




What is the fermented material good for?

After two to three weeks of ripening, the fermented material will look similar to
what it looked like at the beginning of the process. The structure of the fermented
material will be identifiable; it will have a darker color and will emanate a sweet-
and-sour odor.

The reward for the biological processing of waste is the fermented material
obtained from Bokashi. By burying or mixing this material with soil or substrate, this
material will quickly decompose and dissolve - this takes about 4-6 weeks.

The material will enrich your soil without burning it with various chemical substances,
and the result is a valuable material for growing.

The decomposition of the processed fermented material in the soil or substrate
depends on a range of factors, such as the size of the waste particles (larger or
smaller pieces), temperature, season, humidity, frost, etc.

If you do not have your own garden, you can throw the fermented material into a
bio waste container. Another option is to donate the fermented material to growers
or community gardens.

What should you do if...

There’s mold:

The mold may be either white or black.

White mold appears if the Bokashi bin is filled too slowly, there’s too much air, or it
contains larger pieces of waste. White mold is very beneficial, it supports the waste
decomposition process and reduces the odor of the fermented waste. There’s no
reason to worry about it.

TIP: If the presence of white mold still makes you feel
uncomfortable, you can increase the amount of Bokashi
bran, reduce the layers of waste or mix the Bokashi bran
with the organic waste. Another option is to place a piece of
solid paper on the upper layer of the Bokashi bran; this will
stop the spread of the mold.

Black mold appears if the Bokashi bin is insufficiently closed, the bran is applied
inconsistently, there are high layers of organic waste or the fermented liquid is not
collected.



TIP: In this case, empty the bin into a spare container.

There, mix the waste with Bokashi bran to speed up

the fermentation process and return the fermented material
into the Bokashi bin. Let the bin sit for 3-5 weeks. Then, mix
the fermented material with soil or compost to complete
the decomposition process.

Smell:

The odor emanating from a Bokashi bin can change during the course of the
fermentation process depending on the type of organic waste used.

TIP: If there’s a strong sweet-and-sour odor when opening
the bin, increase the amount of fermentation bacteria.

What if I go on vacation?

A vacation isn’t a problem. The organic waste will continue fermenting even when
you’re not around. A longer ripening period in an airless environment is beneficial for
the fermentation process. At the same time, fermentation liquid will be continuously
created under the separation insert. If there’s too much liquid, the space below the
insert in the upper container may become completely filled and the liquid could
start mixing with the organic waste, which will then become more humid. This
depends on the type of the processed organic waste. We recommend collecting
the liquid immediately after returning from vacation. Afterwards, keep an eye on the
bin and regularly try to collect any further liquid that may appear.

Maintenance and cleaning:

After removing the fermented material from the Bokashi bin, clean the bin using
warm water. Do not use any cleaning agents, since this would damage the natural
environment of the fermentation bacteria. Each time the Bokashi bin is cleaned, it
is necessary to carefully flush the valve with the sealing and spring using warm
water.



Spare parts:

Do you need a spare part for your Bokashi bin?
You can purchase it at www.plastia.eu.

Disposal:
Dispose of the product in an environmentally-friendly manner, for instance by
using a container for plastics (plastic parts). The disposal must be carried out in
compliance with the appropriate government directive (European directive) - Act
No. 185/2001 (2002/95/EC), on Waste and amendments to certain other acts, as
amended.

Warranty:

The product comes with a warranty of 24 months from the date of receipt. The
warranty is only provided in justified warranty cases for material or production
defects. The warranty is only valid if the product is used according to the operating
instructions.

Manufacturer:

Plastia sr.o, Na Pankrdci 1062/58, 140 00 Prague 4, Czech Republic
Tel: +420 566 667 001, e-mail: info@plastia.cz, www.plastia.eu

Important Warning:

The fermented material, fermented liquid and the fermentation bacteria
powder (bran) are not intended for direct consumption.



Es handelt sich um eine Umwandlung von organischen Abfdllen mit
dem Prinzip der Fermentation, wobei eine Mischung spezieller Bokashi-
Bakterien in trockener Form den organischen Abfdllen zugesetzt wird.
Sie unterscheidet sich von der konventionellen Kompostierung dadurch,
dass der Vergdrungsprozess ohne Luft und mit Hilfe von lebenden
Organismen stattfindet, die durch den Kontakt mit dem organischen
Material aktiviert werden.
Das Ausgangsmaterial ist nicht die Erde, wie wir es bei der
konventionellen Kompostierung gewohnt sind, sondern eine

mit erkennbaren Anteilen von organischen Abféllen zur weiteren
Verwendung.

Wenn Sie organische Abfdlle verarbeiten, sparen Sie Geld fur Dunger und geben
IhrenPflanzenNd&hrstoffe ohne Chemie.Indem Sie den Abfallnichtinden Abfallkorb
werfen, sondern Sie verarbeiten ihn. Dadurch geben Sie wertvolle Stoffe zurtick
in die Natur, die sonst auf der Mulldeponie oder in Verbrennungsanlagen landen
wurden.

Ein weiterer Vorteil ist die ganzjahrige Versorgung mit Material fur die Herstellung
von eigenem Kompost und fermentierte Flussigkeiten zum DUngen von Zimmer-
oder Auf3enpflanzen.

Es handelt sich um ein Innengefdf fur die Verarbeitung organischer Abfdlle im
Haushalt, in dem Gdarbakterien die organischen Abfdlle in fermentierte FlUssigkeit
und fermentiertes Gemisch umwandeln. Das Ergebnis dieser Verarbeitung ist
fermentiertes Material zur Schaffung vom hochwertigen Kompost und
FlUssigkeit fur eine Vielzahl von Haushaltsanwendungen.

Sie halten in den Handen ein Produkt aus recyceltem Material. Einzelteile
des Produkts kénnen unterschiedliche Farben aufweisen. Das ist naturliche
Eigenschaft des recycelten Materials.

Es kénnen auch kleinere optische M&ngel wie farbige Punkte oder glénzende
Flecken auftreten, die jedoch die Funktion des Produkts nicht beeinflussen.



* Deckel (A)

*« Wechseldichtung (B)

* Oberes Gefan (C)

« Separationseinsatz (D)

» Ventil mit Dichtung und Feder (E)
« Unterteil (F)

« Gefaf fur fermentierte FlUssigkeit
(Auslaugung) (G)

* Traggurte

« Pressteil (1)
* Messbecher
« Filtergewebe (J)

* Auf den Boden des Trenneinsatzes (D) legen Sie den Filtergewebe (J) ein, bevor
Sie den organischen Abfall einwerfen.

» Zerschneiden Sie die organischen Abfdlle in kleine Stucke.
« Verteilen Sie die geschnittenen Abfdalle auf dem Filtergewebe (J).

« Die klein geschnittenen Kuchenreste mit Hilfe vom Pressteil bis maximale Hohe
von 2 cm drdcken.

» Schutteln Sie 1 bis 2 Messbecher mit Streumittel auf den organischen Abfall.

* Schliefien Sie den Deckel sorgfdltig und prufen Sie, ob der Deckel (A) gut
abdichtet. Offnen Sie das Bokashi Komposter nur, wenn Sie ihn befullen.



*Wdhrend der Fermentation bildet sich im Gefdaf3 eine fermentierte FlUssigkeit.
Die erste Abfullung der FlUssigkeit ist ca. 14 Tage nach Beginn der Fermentation
maoglich. Nach dieser Zeit entleeren Sie es alle 3-5 Tage.

*Lassen Sie das Bokashi Komposter fur 2-3 Wochen vollsténdig gefullt und
verschlossen. Aufgrund des laufenden Fermentationsprozesses, ohne Zugang
der Luft, ist es notwendig das Bokashi Komposter geschlossen zu halten. Die
entstehende Flussigkeit muss jedoch regelmdfiig abgefullt werden. Die Zeit,
die zur Befullung des Behdlters benotigt wird, hdngt von der Menge und dem
hergestellten organischen Abfall ab. Die durchschnittliche Fullzeit fur eine
gewohnliche Familie betrégt etwa 30 Tage.

* Nach der Fermentationszeit (2-3 Wochen) kann das fermentierte Material auf
verschiedene Weise verwendet werden. Sie kbnnen das Material einfach in
eine braune Tonne werfen, die fur die Entsorgung von BIO-Abfdllen vorgesehen
ist. Eine andere Moglichkeit ist, das Material in den Boden zu vergraben oder mit
Gartensubstrat zu mischen und das Material bis zur vollstindigen Zersetzung
ca. 4-6 Wochen reifen zu lassen.

« Filtergewebe besteht zu 100 % aus Viskose, die biologisch abbaubar ist. Nach
einem Fermentationszyklus kénnen Sie das Filtergewebe in einen braunen
Behdlter werfen, der fur die Entsorgung von BIO-Abfdllen vorgesehen ist oder in
die Erde vergraben oder in das Substrat einmischen.

* Spulen Sie den Bokashi-Behdlter anschlieffend grandlich mit warmem Wasser
aus, ohne Verwendung von Reinigungsmitteln.

* Wiederholen Sie den gesamten Prozess der Fermentation der organischen
Abfdlle.

Wenn Sie das erste Bokashi Komposter befullen, beginnt der Reifeprozess
ohne Luftzugang. Das Gefaf bleibt fur 2-3 Wochen verschlossen. Sie fullen die
fermentierte Flussigkeit immer ab.

Um weiterhin organische Abfélle zu entsorgen, wdhrend das erste Bokashi-
Gefaf3 geschlossen ist, empfehlen wir die Verwendung eines zweiten Bokashi-
Gefdsses desselben Typs. Dadurch wird der Prozess der Bioabfallentsorgung nicht
unterbrochen. Wir empfehlen daher 2 Bokashi Komposter fur die kontinuierliche
Entsorgung von organischen Abfdllen zu Hause zu haben.

«erschiedene Obst- und GemUsearten (Schalen, Fruchtfleisch, Korner, Stiele, Blatter)
* Bananen-, Zitrus-, Kurbis- und Ananasschalen

» Gebdck (in kleinen Stucken)

« Teebeutel, Kaffeesatz auch mit Papierfiltern

« Blatter und Stiele von Zimmer- und Auf3enpflanzen
« Verwelkte Bluten

* Gekochtes Essen

* Rohes und gekochtes Fleisch

« Fische

« Eier

« Joghurte



« Flussigkeiten (Essig, Ol, Fruchtsaft, Milch, Wasser usw.,)
* Knochen

» Papier

* Asche

« Tierische Exkremente

Das Bokashi Komposter kann in der Kuche, im Flur, in der Garage, etc. stehen.
Lagern Sie das Gefdafd bei Raumtemperatur. Setzen Sie es dem direkten
Sonnenlicht nicht aus!

Die Flussigkeit kann zur DUngung von Pflanzen und Boden verwendet werden.
Zum Dungen wird sie mit Wasser in den folgenden Verhdltnissen verdunnt:

1:100 (1 dcl pro 10 | Wasser) - fiir die Bewésserung 1x in 14 Tagen.
1:200 (1 dcl pro 20 | Wasser) - fiir die tagliche Bewdisserung



Nach zwei bis drei Wochen Reifung wird das vergorene Material dhnlich aussehen
wie zu Beginn des Prozesses. Die Struktur des fermentierten Materials wird
erkennbar, in dunkleren Farbtonen gefarbt sein und einen suf-sauren Geruch
haben.

Die Belohnung fur die biologische Behandlung des Abfalls ist das fermentierte
Material von Bokashi. Wenn Sie dieses Material vergraben oder mit Erde oder
Substrat vermischen, zersetzt es sich schnell und baut sich in ca. 4-6 Wochen ab.
Das Material wird lhren Boden anreichen, verunreinigt ihn mit verschiedenen
Chemikalien nicht und liefert einen wertvollen Rohstoff fur den Anbau.

Die Zersetzung des fermentierten Materials nach der Einarbeitung in den Boden
oder ins Substrat hangt von vielen Umstanden ab, z.B. von der Grof3e der Abfallteile
(kleine oder grofiere Stucke), von der Temperatur, Jahreszeit, Feuchtigkeit, dem
Frost usw.

Wenn Sie keinen eigenen Garten haben, kdnnen Sie das fermentierte Material
in einer Bioabfalltonne entsorgen. Eine andere Moglichkeit ist, das fermentierte
Material an Gdrtner oder Gemeinschaftsgdrten zu spenden.

Schimmel kann weif3 oder schwarz sein.

WeiBler Schimmel entstent, wenn das Bokashi Komposter langsam befullt wird, viel
Luft oder grofiere Abfallsticke darin sind. Weider Schimmel ist sehr vorteilhaft, um
die Geschwindigkeit des Abfallzersetzungsprozesses zu férdern und den Geruch
von vergorenem Abfall zu reduzieren. Es gibt keinen Grund, sich dartber Gedanken
zu machen.

Schwarzer Schimmel entsteht, wenn das Bokashi Komposter nicht richtig
verschlossen ist, wenn die Mischung ungleichmdafig verteilt wird, wenn es hohe



Schichten von organischen Abfdllen gibt oder wenn die Fermentationsflissigkeit
nicht abgeschopft wird.

Der Geruch aus dem Bokashi Komposter kann sich wédhrend der Fermentation je
nach Art der verwendeten organischen Abfdlle verdndern.

Urlaub ist kein Problem. Die Fermentation der organischen Abfdlle lauft weiter,
auch wenn Sie abwesend sind. Der Gdarungsprozess profitiert von einer léngeren
Reifezeit ohne Luft. Gleichzeitig wird sich unter dem Separationseinsatz eine
Fermentationsflussigkeit bilden. Wenn mehr FlUssigkeit produziert wird, kann sich
der Raum unter dem Separationseinsatz im oberen Gefdaf3 vollsténdig fullen und
die Flussigkeit kann im organischen Abfall verbleiben, der dann feuchter wird. Dies
héngt von der Art des zu entsorgenden organischen Abfalls ab. Wir empfehlen
Ihnen die Flussigkeit sofort nach der Ruckkehr aus dem Urlaub abzufudllen und in
den ndchsten Tagen zu Uberwachen und zu versuchen die weitere angesammelte
FlUssigkeit abzufullen.

Nachdem Sie das fermentierte Material aus dem Bokashi Komposter entfernt
haben, spulen Sie das Gefafd mit warmem Wasser aus. Verwenden Sie keine
Reinigungsmittel, da dadurch das naturliche Milieu fur die Garbakterien gestort



wird. Jedes Mal, wenn das Bokashi Komposter gereinigt wird, sollte das Ventil mit
der Dichtung und der Feder grundlich mit warmem Wasser gespult werden.

Bendtigen Sie Ersatzteile fur Ihr Bokashi Komposter? Unter www.plastia.eu bieten
wir Ihnen die Maglichkeit, diese zu kaufen.

Geben Sie das Produkt zur 6kologischen Entsorgung, in einen Container fur
Kunststoff (Kunststoffteile). Die Entsorgung muss in Ubereinstimmung mit den
Regierungsvorschriften (europdische Richtlinien) erfolgen - Gesetz Nr. 185/2001 SIg.
(2002/95/EG) Uber Abfélle und Anderung einiger anderer Gesetze in der jeweils
gultigen Fassung.

Fur das Produkt gilt eine Garantie von 24 Monaten ab dem Datum der
Warenubernahme. Die Gewdhrleistung erfolgt nur in begrundeten Garantieféllen,
né&mlich bei Material- oder Herstellungsfehlern. Die Garantie ist nur gultig, wenn das
Produkt in Ubereinstimmung mit der Betriebsanleitung verwendet wird.

Plastia sr.o, Na Pankrdici 1062/58, 140 00 Prag 4, Tschechische Republik
Tel: +420 566 667 00], E-Mail: info@plastia.cz, www.plastia.eu

Wichtiger Hinweis:

Fermentiertes Material, Fermentationsfliissigkeit und
Fermentationsbakteriengemisch (Streumittel) sind nicht fiir den direkten
Verzehr bestimmt.



Jednd se o pfeménu organického odpadu principem fermentace,
kdy se do organického odpadu pfisypdvd smés specidlnich bakterii
Bokashi v suché formé.

Ood klasického kompostovdni se lisi tim, Zze proces fermentace
probihd bez pfistupu vzduchu a pomoci Zivych organismli, které se
aktivuji kontaktem s organickym materidlem.

Vystupnim materidlem neni zemina, jaok jsme tomu zvykli u bézného
kompostovani, ale s rozpoznatelnymi ¢dastmi
organického odpadu uréeného k dalSimu pouziti.

Zpracovdnim organickeho odpadu usetfite za hnojivo a svym rostlindm
doprejete zZiviny bez chemie. Tim, Ze odpad nevyhazujete do odpadkoveého kose,
ale zpracujete ho. Vracite tim do pfirody cenné ldtky, které by jinak skoncily na
sklddce nebo ve spalovndch.

DalSim benefitem je celoroéni pfisun materidlu pro vyrobu viastniho kompostu
a fermentovaneé tekutiny pro hnojeni pokojovych nebo venkovnich rostlin.

Jednd se o interiérovou nddobu na zpracovdni organického odpadu
v domdcnosti, ve které fermentacni bakterie pfeméni organicky odpad na
fermentovanou tekutinu a fermentovanou smeés. Vystupem tohoto zpracovani
je fermentovany materidl pro ziskdni prvotfidniho kompostu a tekutina pro
rdzné moznosti pouZziti v domdcnosti.

V rukou drzite vyrobek z recyklovaného materidlu. Jeho pfirozenou viastnosti
je mirnd barevnd nestdlost. Jednotlivé ¢dsti produktu proto mohou mit drobné
odlisné zbarveni. Mohou se takeé objevit drobné vizudini vady jako barevné teCky
Cilesklé Smouhy, které vSak neovliviuji funkci produktu.
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- viko (A)

* vyménneé tésnéni (B)

* horni nddoba (C)

» separacni vliozka (D)

- ventil s t&snénim a pruzinou (E)

« spodni dil (F)

» nddobka na fermentovanou
tekutinu (vyluh) (G)

* popruhy

O =

Ny
- utlacovaci dil (1) I |
« odmérka L2
- filtracni textilie (J)

- Na dno separaéni viozky (D), pfed vhozenim organického odpadu, viozte
filtracni textilii (J).

« Organicky odpad nakrdjejte na malé kousky.

« Nakrdjeny odpad rozprostrete na filtracni textilii (J).

« UtlaCovacim dilem (1) stla¢te na kousky rozprostfeny odpad do vysky
maximaliné 2 cm.

« Na organicky odpad nasypte posyp o mnozstvilaz 2 odmeérky.

« Viko peclivé uzaviete a zkontrolujte, zda viko (A) dobre tésni. Bokashi ndidobu
otevirejte jen tehdy, pokud ji plnite.




*V nddobé se béhem fermentace vytvdri fermentovand tekutina. Prvni stdceni
tekutiny bude mozné priblizné za 14 dni od zahdjeni fermentace. Po této dobé
tekutinu vypoustéjte kazdych 3-5 dni.

« Zcela naplnénou Bokashi nddobu ponechte uzavienou po dobu 2-3 tydnd.
Z ddvodu probihajiciho procesu fermentace, bez pfistupu vzduchu je nutné
nechat Bokashi nddobu uzavienou. Vznikajici tekutinu je ale nutné pravidelné
stdCet. Doba naplnéni nddoby zdvisi na mnozstvi vyprodukovaného
organického odpadu. Primérnd doba pinéni nddoby pro bé&Znou rodinu je cca
30 dni.

«Po uplynuti doby fermentace (2-3 tydny) lze fermentovany materidl vyuZit
rdznymi zpUsoby. Materidl mlzete jednodude vhodit do hnédého kontejneru,
uréeného k likvidaci BIO odpadu. Daldi moZnosti je, materidl zakopat do pldy
nebo smichat se zahradnim substrdtem a nechat materidl dozrdat do Uplného
rozkladu cca 4-6 tydnd.

« Filtra¢ni textilie je 100% viskodza, kterd je zcela volné rozloZitelnd v prirodé.
Po jednom fermentadnim cyklu muZete filtradni textili vhodit do hnédého
kontejneru, uréeného k likvidaci BIO odpadu, popf. zakopat do pldy nebo
smichat se zahradnim substratem.

* Ndsledné Bokashi nddobu dlkladné opldchnéte teplou vodou bez pouZiti
Cisticich prostredk.

 Cely proces fermentace organického odpadu opakujte.

Pri naplnéni prvni Bokashi nddoby zahdjite proces zrdni bez pristupu vzduchu.
Nddoba zGstdvd uzaviena po dobu 2-3 tydnd. Stdle stddite fermentovanou tekutinu.
Pro pokra¢ovadni v likvidaci organického odpadu v dobé uzavieni prvni Bokashi
ndadoby, doporucujeme pouzit druhou stejnou Bokashi nddobu. Neprerusi se tim
proces likvidace organického odpadu. Doporucujeme tedy mit doma 2 nddoby
Bokashi pro kontinudini likvidaci organického odpadui.

« rzné druhy ovoce a zeleniny (slupky, duziny, zrni¢ka, stopky, listy)
« slupky od bandnd, citrusd, dyné i ananasu

« pecivo (naldmané na kousky)

« Cajove sdcky, kavovou sedlinu i s papirovymi filtry
- listy a stonky pokojovych i venkovnich rostlin

- zvadlé kvéty

- varené jidlo

* syrove a varené maso

* ryby

* vajicka

* jogurty
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- tekutiny (ocet, olej, dZzus, miléko, voda atd.)
* kosti

* papir

* popel

« zviteci vykaly

Bokashi nddoba mdze stdt v kuchyni, na chodbé, v gardZi atd. Nadobu skladujte

pfi pokojovych teplotdch. Nevystavuijte ji pfimému slune&nimu zdreni!

Tekutinu Ize pouZit na hnojeni rostlin a zeminy.
Pro hnojeni se fedi vodou v ndsledujicich pomeérech:

1:100 (1dcl na 10 | vody) - na zalévani 1x za 14 dni
1:200 (1 dcl na 20 | vody) - na denni zalévani

Po dvou az tfech tydnech zrdni bude fermentovany materidl vypadat podobné,
jako na zac¢dtku procesu. Struktura fermentovaného materidlu bude rozpoznatelnd,
zabarvend do odstind tmavsi barvy a bude mit sladkokysely odér.

Odmeénou za biologické zpracovdvdni odpadu je vystupni fermentovany materidl
z Bokashi. Zakopdnim nebo promichdnim tohoto materidiu s pldou nebo substrdtem
se tento materidl rychle rozpadne a rozloZi cca za 4-6 tydnd.

21



Materidl vasi pddu obohati, nezatézuje ji rGznymi chemickymi Idtkami a ziskdame
hodnotnou surovinu pro péstovani.

Rozklad fermentovaného materidlu po zapracovdni do zeminy nebo substrdtu
zavisi na mnoha okolnostech, napt. na velikosti ¢dsti odpadu (malé &i vétsi kousky),
na teploté, ro&nim obdobi, vinkosti, mrazu atd.

V piipadé, Ze nemdte viastni zahradu, mdzete fermentovany materidl vyhodit
do kontejneru na bio odpad. Dalsi moznosti je vénovat fermentovany materidl
péstiteldm & komunitnim zahraddm. Vice informaci naleznete na strankdch
www.mapko.cz.

Plisert se mlZe objevit bild nebo &ernd.

Bila plisei se objevuje v pfipadé, Ze Bokashi nddoba je pinéna pomaly, je v ni
hodné vzduchu, nebo jsou v ni vétsi kusy odpadu. Bild pliser je velmi prospésnd,
skvéle podporuje rychlost procesu rozkladu odpadu a sniZzuje vini fermentovaného
odpadu. Neni tfeba se ji obdvat.

Cernd plisei se objevuje v piipadé, Ze Bokashi nddoba je nedostate&né uzavirdna,
nepravidelnym prosypdvdnim smési, vysokymi vrstvami organického odpadu ¢&i
neodcerpdvdnim fermentadéni tekutiny.
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Odér z Bokashi nddoby se mdze v pribéhu fermentace ménit v zdvislosti na pouziti
druhu organického odpadu.

Dovolend neni problém. Fermentace organického odpadu bude probinati v pfipadeé
vasi nepfitomnosti. Procesu fermentace svédci delsi doba zrdni bez pristupu
vzduchu. Sou€¢asné se bude vytvdret fermentacni tekutina pod separacni vioZkou.
Pokud se vytvoli vice tekutiny, mUze se zcela naplnit prostor pod separacni viozkou
v horni nddobé a tekutina mdze zlstdvat i v organickém odpadu, ktery bude vihdi.
Toto zdvisi na druhu likvidovaného organického odpadu. Doporucujeme tekutinu
inned po ndvratu z dovolené stocit a ndsledujicich pdr dni sledovat a zkouset
odtdacet dalsi nahromadénou tekutinu.

Po vyjmuti fermentovaného materidlu z Bokashi nddoby, nddobu vypldchnéte
teplou vodou. Nepouzivejte Cistici prostifedky, doslo by tim k naruseni pfirozeného
prostredi pro fermentacni bakterie. Pfi kazdém cisténi Bokashi nddoby je potreba
ddkladné teplou vodou propldchnout ventil s t&snénim a pruzinou.

Potfebujete ndhradni dily pro svoji Bokashi nddobu?
Na www.,plastia.eu vém nabizime moZnost je dokoupit.

Vyrobek predejte k ekologicke likvidaci, bud do kontejneru na plasty (plastove
Cdasti). Likvidace musi tyt provedena v souladu s nafizenim viddy (evropske
direktivy) - zdkon 185/2001 Sb. (2002/95/EC) o odpadech a o zméné nékterych
daldich zakond v platném znéni.
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Na vyrobek je poskytovdna zdruka po dobu 24 mésicd od data prevzeti zbozi. Zaruka
je poskytovdna pouze v opravnénych zdruénich pfipadech, a to pfi materidlovych
nebo vyrobnich vaddch. Zdruka plati pouze tehdy, je-li vyrobek pouzivdn podle
ndvodu k obsluze.

Plastia s.ro, Na Pankrdci 1062/58, 140 00 Praha 4, Ceskd republika
Tel. +420 566 667 00, e-mail: info@plastia.cz, www.plastia.eu

Dulezité upozornéni:

Fermentovany materidl, fermentacni tekutina a smés fermentaénich bakterii
(posyp) nejsou uréeny k pfimé konzumaci.
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Ide o premenu organického odpadu principom fermentdcie, ked
sa do organického odpadu prisypdva zmes Specidinych baktérii
Bokashi v suchej forme.

od klasického kompostovania sa liSi tym, ze proces fermentdcie
prebieha bez pristupu vzduchu a pomocou zivych organizmoyv, ktoré
sa aktivuju kontaktom s organickym materidlom.

Vystupnym materidlom nie je zemina, ako sme na to zvyknuti pri
beznomkompostovani,ale srozpoznatelnymi
¢astami organického odpadu uréeného na dalSie pouzitie.

Spracovanim organického odpadu usetrite za hnojivo a svojim rastlindm
doprajete ziviny bez chémie. Tym, Ze odpad nevyhadzujete do odpadkového
kosa, ale spracujete ho. Tym vraciate cenné Idtky spdt do prirody, ktoré by inak
skongili na sklddke alebo v spalovniach.

Dalsim benefitom je celoroény prisun materidlu na vyrobu viastného kompostu
a fermentovanej tekutiny na hnojenie izbovych alebo vonkajsich rastlin.

Ide o interiérovu ndadobu na spracovanie organického odpadu v domdcnosti,
v ktorej fermentacné baktérie premenia organicky odpad na fermentovanu
tekutinu a fermentovanu zmes. Vystupom tohto spracovania je fermentovany
material na ziskanie prvotriedneho kompostu a tekutina na rézne mozZnosti
pouZitia v domdcnosti.

Vrukdch drzite vyrobok z recyklovaného materidlu. Jeho prirodzenou viastnostou
je mierna farebnd nestdlost. Jednotlivé Casti produktu preto mbézu mat nepatrne
odlisné sfarbenie. MOZu sa objavit aj drobné vizudine nedostatky, ako farebné
bodky i lesklé Smuhy, ktoré vSak neovplyviuju funkciu produktu.

35cm
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Co najdete v baleni?

Zakladné sucasti nadoby:

«veko (A)

* vymenné tesnenie (B)

» hornd ndadoba (C)

« separacnd viozka (D)

= ventil s tesnenim a pruzinou (E)

» podny diel (F)

» nddobka na fermentovanu
tekutinu (vyluh) (G)

* popruhy

Prislusenstvo:

- utldcaci diel (1)

* odmerka

« filtracnd textilia (J)

Fermentovanie krok za krokom:
«Na dno separaénej vliozky (D) vloZte pred vhodenim organického odpadu

filtra¢nu textiliu (J).

» Organicky odpad nakrdjajte na malé kusky.

» Nakrdjany odpad rozprestrite na filtracnu textiliu (J).

« Utlacovacim dielom stlacte na kusky rozprestrety odpad do vysky maximdine 2 cm.
« Na organicky odpad nasypte posyp s mnozstvom 1az 2 odmerky.

TIP: Posyp Bokashi moézete premiesat s organickym
odpadom (na urychlenie fermentacie).

» Veko dokladne uzavrite a skontrolujte, ¢i veko (A) dobre tesni. Bokashi nddobu

otvdrajte len vtedy, ked ju plnite.
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Ootvaranie Bokashi nadoby odpori¢ame maximadine 1x denne.
Pri uz spustenom fermentacnom procese otvarajte Bokashi
nadobu ¢o najmenej z dovodu prerusenia fermentaéného procesu.

«V nddobe sa pocas fermentdcie vytvdra fermentovand tekutina. Prve stacanie
tekutiny bude mozne priblizne 014 dni od zacatia fermentdcie. Po tomto ¢ase ju
vypustajte kazdych 3 - 5 dni.

« Uplne naplnenu Bokashi nddobu ponechajte uzavretd 2 - 3 tyzdne. Z dévodu
prebiehajuceho procesu fermentdcie, bez pristupu vzduchu, je nutné nechat
Bokashi nddobu uzavretu. Vznikajucu tekutinu je v8ak nutné pravidelne stdcat.
Cas naplnenia nadoby zdvisi od mnoZstva vyprodukovaného organického
odpadu. Priemernd lehota plnenia nddoby pre beznd rodinu je asi 30 dni.

» Po uplynuti ¢asu fermentdcie (2 - 3tyzdne) mozno fermentovany materidl vyuzit
rdznymi sposobmi. Materidl mozete jednoducho vhodit do hnedého kontajnera
ur&eného na likviddciu BIO odpadu. Daldou moZnostou je zakopat materidl do
pody alebo zmiesat ho so zdhradnym substrdtom a nechat dozriet do Upliného
rozkladu asi 4 - 6 tyZzdnov.

« Filtraénd textilia je 100 % viskdza, ktord je celkom volne rozlozitelnd v prirode.
Po jednom fermentacnom cykle mdzete filtraénu textiliu vhodit do hnedého
kontajnera uré¢eného na likviddciu BIO odpadu, popr. zakopat do pddy alebo
zmiesat so zdhradnym substrdtom.

« Ndsledne Bokashi nddobu dbdkladne opldchnite teplou vodou, bez pouZzitia
Cistiacich prostriedkov.

« Cely proces fermentdcie organického odpadu opakujte.

Preco sa hodia 2 bokashi nadoby?

Pri naplneni prvej Bokashi nddoby sa za¢ne proces zrenia bez pristupu vzduchu.
Nddoba zostdva uzavretd 2 - 3 tyZdne. Stdle stdcate fermentovanu tekutinu.

Pre pokrac¢ovanie v likviddcii organického odpadu v ¢ase uzavretia prvej Bokashi
nddoby odporu¢ame pouzit druht rovnaku Bokashi nddobu. Neprerusi sa tym
proces likviddcie organického odpadu. Odporu¢ame mat teda doma 2 Bokashi
ndadoby na kontinudinu likviddciu organického odpadu.

Co patri do Bokashi nddoby?

- rbzne druhy ovocia a zeleniny (Supky, duziny, zrniecka, stopky, listy)
« Supky od bandnoy, citrusoy, tekvice i anandsu

« pecivo (nhaldmané na kusky)

« ¢ajove vrecuska, kadvovd usadenina i s papierovymi filtrami

« listy a stonky izbovych i vonkajsich rastlin

« zvédnuteé kvety TIP: Organicky odpad
- varené jedlo krdajajte na mensie
- surové a varené maso kusky, fermentaény proces
* ryby bude prebiehat
- vaijcia rychlejsie.
*jogurty
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C¢o nepatri do Bokashi nadoby?

- tekutiny (ocot, olej, dZus, mlieko, voda atd’)
* kosti

« papier

* popol

- zvieracie vykaly

Kde umiestnit Bokashi nadobu? Alebo kam s fnou.

Bokashi nddoba méze stdt v kuchyni, na chodbe, v gardzi atd. Naddobu skladujte
priizbovej teplote. Nevystavuijte ju priamemu sine¢nému Ziareniu!

Na ¢o je vhodna fermentaéna tekutina?

Tekutina sa dd pouZit na hnojenie rastlin a zeminy.
Na hnojenie sa riedi vodou v nasledujucich pomeroch:

1:100 (1di na 10 | vody) - na zalievanie 1x za 14 dni
1:200 (1dl na 20 1 vody) - na denné zalievanie

TIP: V uzavretej a oznacenej nadobe mozno uchovat tekutinu
napr. v chladnicke alebo na chladnom mieste pri teplote

4 az 8 stupinov. Nadobu oznacte a pridajte datum stoéenia.
Spotrebujte idedlne do jedného mesiaca od datumu stocenia.
Ak neuchovavate tekutinu v chladnicke, spracujte ju
najlepsie do 8 hodin od stocenia.

TIP: Tekutinu je mozné pouzit na ¢istenie kuchynskych

a kupelfiovych odpadov (vaiha, umyvadlo, drez...) a tiez na
aktivaciu septiku. Tekutina sa pri tomto pouziti neriedi, ale je
nutné nechat ju posobit v odpade aspoi 1 hodinu.
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Na ¢o je vhodny fermentovany material?

Po dvoch az troch tyZzdioch zrenia bude fermentovany materidl vyzerat podobne
ako na zadiatku procesu. Struktdra fermentovaného materidlu bude rozpoznatelnd,
zafarbend do odtienov tmavsej farby a bude mat sladkokysliu arému.

Odmenou za biologické spracovdvanie odpadu je vystupny fermentovany materidl
z Bokashi. Zakopanim alebo premiesanim tohto materidlu s pédou alebo substrdtom
sa tento materidl rychlo rozpadne a rozloZi asi za 4 - 6 tyzdrov.

Materidl vasu p&du obohati, nezataZuje ju réznymi chemickymi ldtkami a ziskate
hodnotnu surovinu na pestovanie.

Rozklad fermentovaného materidlu po zapracovani do zeminy alebo substrdtu
zavisi od mnohych okolnosti, napr. od velkosti Casti odpadu (malé &i vacsie kusky),
teploty, roéného obdobia, vinkosti, mrazu atd.

V pripade, Ze nemdte vlastnU zdhradu, mbézete fermentovany materidl vyhodit
do kontajnera na bioodpad. Daldou moznostou je venovat fermentovany materidl
pestovatelom ¢i komunitnym zdhraddm.

Co robit, ked....

Plesen:

Plesen sa mbze objavit biela alebo ¢ierna.

Biela plesen sa objavuje v pripade, Ze Bokashi nddoba je plnend pomaly, je v nej
vela vzduchu alebo sa v nej nachddzaju vacsie kusy odpadu. Biela plesen je velmi

prospesnd, skvele podporuje rychlost procesu rozkladu odpadu a znizuje aromu
fermentovaného odpadu. Nie je potrebné obdvat sa jej.

TIP: Ak vas vSak jej pritomnost trapi, mozete zvysSit mnozstvo
posypu Bokashi, znizit vrstvy odpadu alebo premiesat posyp
Bokashi s organickym odpadom. DalSou moznostou je, ze na
vrchnu vrstvu posypu Bokashi polozite kus hrubého papiera,
ktory zabrani Sireniu plesne.

Cierna pleseit sa objavuje v pripade, ?e Bokashi nddoba je nedostato&ne
uzatvdrand, nepravidelnym presypdvanim zmesi, vysokymi vrstvami organického
odpadu ¢&i neod&erpdvanim fermentacnej tekutiny.
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TIP: V takom pripade koS vyprazdnite do nejakej nahradnej
nadoby. Odpad premiesajte s posypom Bokashi, aby doslo

k urychleniu fermentdacie, fermentovany material vratte
spat do Bokashi nadoby a nechajte stat 3 - 5 tyzdiov. Potom
fermentovany materidal umiestnite do pody alebo kompostu,
kde bude dokoncena faza rozkladu.

Zapach:

Zdpach z Bokashi nddoby sa mdZe v priebehu fermentdcie menit v zdvislosti od
pouzitia druhu organického odpadu.

TIP: Ak vds trapi pri otvoreni silna sladkokysla aroma, zvyste
mnozstvo posypu fermentaénych baktérii.

Co robit, ked’ odidem na dovolenku?

Dovolenka nie je probléem. Fermentdcia organického odpadu bude prebiehat
i v pripade vasej nepritomnosti. Pre proces fermentdcie je dobry dihsi ¢as zrenia
bez pristupu vzduchu. Su€asne sa bude vytvdrat fermentac¢nd tekutina pod
separacnou viozkou. Ak sa vytvori viac tekutiny, mdze sa Uplne naplnit priestor pod
separac¢nou viozkou v hornej nddobe a tekutina méZe zostdvat i v organickom
odpade, ktory bude vihkejsi. Toto zdvisi od druhu likvidovaného organického
odpadu. Odporuc¢ame tekutinu ihned po ndvrate z dovolenky stocit a nasledujucich
pdr dni sledovat a skusat stacat dalSiu nahromadenu tekutinu.

Udrzba a éistenie:

Po vybrati fermentovaného materidlu z Bokashi nddoby nddobu opldchnite teplou
vodou. Nepouzivajte Cistiace prostriedky, doslo by tym k naruseniu prirodzeného
prostredia pre fermentacné baktérie. Pri kaZzdom Cisteni Bokashi nddoby je potrebné
dokladne prepldchnut teplou vodou ventil s tesnenim a pruzinou.
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Ndahradné diely:

Potrebujete ndhradné diely pre svoju Bokashi nddobu? Na wwwplastia.eu vém
ponukame moznost dokupit si ich.

Likvidacia:

Vyrobok odovzdajte na ekologicku likviddciu do kontajnera na plasty (plastove
Casti). Likviddcia musi byt uskutocnend v sulade s nariadenim viddy (eurdpskej
direktivy) - zdkon 185/2001 Zb. (2002/95/EC) o odpadoch a o zmene niektorych
dalsich zdkonov v platnom zneni.

Zaruka:

Na vyrobok je poskytovand zdruka 24 mesiacov od ddtumu prevzatia tovaru. Zaruka
je poskytovand iba v oprdvnenych zdruénych pripadoch, a to pri materidlovych
alebo vyrobnych chybdch. Zaruka plati iba vtedy, ak sa vyrobok pouziva podla
ndvodu na obsluhu.

Vyrobca: B
Plastia sro, Na Pankrdci 1062/58, 140 00 Praha 4, Ceskd republika
Tel. +420 566 667 00], e-mail: info@plastia.cz, www.plastia.eu

Ddlezité upozornenie:

Fermentovany materidl, fermentaéna tekutina a zmes fermentaénych
baktérii (posyp) nie st uréené na priamu konzumadaciu.
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Se trata de una transformacion de desechos orgdnicos por el
principio de fermentacién en la que se anade una mezcla de
bacterias especiales llamadas Bokashi en forma seca a los residuos
orgdnicos.

Es diferente del compostaje convencional en el proceso de
fermentacion - éste se realiza sin el acceso del dire y con la ayuda
de organismos vivos que se activan por contacto con el material

orgdnico.
El material saliente no es tierra, como estamos acostrumbrados con
el compostaje convencional, sino una con partes

reconocibles de desechos orgdnicos destinados a un uso posterior.

Al procesar los desechos orgdnicos pueden ahorrar fertilizantes y darles a sus
plantas nutrientes sin productos gquimicos por no tirando los desechos a la
basura, sino procesdndolos. Este proceso devuelve sustancias valiosas a la
naturaleza que, de otro modo, terminarian en vertederos o incineradores.

Otro beneficio es el suministro durante todo el ano de material para la
produccion de compost propio v liquido fermentado para fertilizar plantas de
interior o exterior.

Es un compostera interior para el procesamiento de desechos orgdnicos en el
hogar,enelquelasbacterias de fermentacion conviertenlos desechos orgdnicos
en un liquido e una mezcla fermentados. El resultado de este procesamiento
es el material fermentado para obtener abono y liquido de primera calidad
para diversos usos domesticos.

En sus manos tiene un producto reciclado. Su caracteristica natural es una
ligera inestabilidad de color, asi que las partes individuales del producto pueden
tener colores ligeramente diferentes. También pueden aparecer unos defectos
visuales menores, como puntos de color o manchas brillantes, pero éstos no
afectan la funcion del producto.

25,7
24 V N

35cm

o
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- tapa (A)

* sello reemplazable (B)

» contenedor superior (C)

« inserto separador (D)

* vdlvula con sello y resorte
de presion (E)

» contenedor inferior (F)

« recipiente para liquido fermentado
(extracto) (G)

* correas

®

—

I,

- Antes de anadir los desechos orgdnicos, inserte la tela filtrante (J) en el fondo
del inserto separador (D).

« Corte los desechos orgdnicos en trozos pequenos.

« Extienda los desechos cortados sobre la tela filtrante (J).

« Utilice la pieza de opresion para apisonar los pedazos de los desechos hasta
una altura mdxima de 2 cm.

« Espolvoree 1 hasta 2 tazas medidoras de las becterias sobre los desechos
orgdnicos.

* parte opresora (1)
 taza medidora
- tela filtrante (J)

« Cierre la tapa con cuidado y compruebe que la tapa (A) selle bien.
Abra la compostera Bokashi sélo si lo estd llenando.
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*Se forma liquido fermentado en la compostera durante la fermentacion. El
primer embotellado del liquido serd posible aproximadamente 14 dias después
el inicio de la fermentacion. Pasado este tiempo, escurra el liquido cada 3 -5
dias.

*Deje cerrado la compostera Bokashi completamente lleno durante 2 - 3
semanas. Debido al proceso de fermentacion en curso, sin acceso del aire,
es necesario dejar la compostera Bokashi cerrado. Sin embargo, el liquido
resultante debe ser embotellado con regularidad. El tiempo de llenado del
contenedor depende de la cantidad de los desechos orgdnicos producidos. El
tiempo medio de llenado para una familia normal es unos 30 dias.

* Después del periodo de fermentacion (2-3 semanas), el material fermentado
se puede utilizar de varias formas. Fdciimente, puede tirar el material en un
recipiente marrén destinado a la eliminacion de residuos BIO. Otra opcion es
enterrar el material en la tierra o mezclarlo con un sustrato de jardin y dejar que
el material madure hasta su completa descomposicion en aproximadamente
4-6 semanas.

* Luego enjuague bien la compostera Bokashi con agua caliente, sin el uso de
detergentes.

«La tela filtrante estd hecha de viscosa 100 % que es completamente
degradable. Después de un ciclo de fermentacion, puede tirar la tela filtrante
en un recipiente marrén destinado a la eliminacion de residuos BIO, o enterrarla
en el suelo o mezclarla con sustrato de jardin.

* Repita todo el proceso de fermentacion de desechos orgdnicos.

Al llenar la primera compostera Bokashi, comienza el proceso do maduracion sin
acceso del aire. La compostera permanece cerrado durante 2-3 semanas. Todavia
siguen embotellando el liquido fermentado.

Para continuar eliminando desechos orgdnicos al momento de cerrar la primera
compostera Bokashi, recomendamos utilizar el mismo segundo compostera
Bokashi. Esto no interrumpe el proceso de eliminacion de desechos orgdnicos. Por
lo tanto, recomendamos tener 2 composteras Bokashi en casa para la eliminacion
continua de desechos orgdnicos.

- varias frutas y verduras (cdscaras, pulpa, granos, tallos, ojas)
= cascaras de pldtanos, citricos, calabazas y pifa
- pasteleria (partida en pedazos)

« bolsitas de té, posos de café vy filtros de papel

* hojas vy tallos de plantas de interior y exterior

« flores marchitas

* comida cocinada

» carne cruda y cocida

* pescado

* huevos

- yogures
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- liquidos (vinagre, aceite, jugo, leche, agua, etc.)
* huesos

* papel

* cenizas

* heces de animales

La compostera Bokashi puede colocarse en la cocinag, en el pasillo, en el garaje,
etc. Mantenga la compostera a temperatura ambiente. iNo lo exponga a la luz
solar directa!

El liguido puede ser utilizado para fertilizar plantas vy tierra.

Para la fertilizacién, dillyalo con agua en las siguientes proporciones:
1:100 (1 dcl por 10 | de agua) - para regar 1vez en 14 dias
1:200 (1 dcl por 20 | de agua) - para riego diario

Después de dos o tres semanas de maduracion, el material fermentado se verd
similar al comienzo del proceso. La estructura del material fermentado serd
reconocible, coloreada en tonos de color mds oscuro y tendrd un olor agridulce.

Larecompensa por el procesamiento de desechos bioldgicos es el resultante material
fermentado de Bokashi. Al enterrar o mezclar este material con tierra o sustrato,
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el material se desintegra y descompone rdpidamente en aproximadamente 4-6
semandas.

El material enriquecerd su tierra, no la cargard con diversos productos quimicos y
obtendremos una valiosa materia prima para el cultivo.

La descomposicion del material fermentado después de su incorporacion a la
tierra o al sustrato depende de muchas circunstancias, por ejemplo, del tamano
de las partes de los desechos (trozos mds peguenos o mds grandes), temperaturg,
estacion del afo, humedad, heladas, etc.

Si no tiene su propio jardin, puede tirar el material fermentado en un contenedor de
biorresiduos. Otra opcion es donar el material fermentado a cultivadores o huertos
comunitarios.

El moho puede ser blanco o negro.

El moho blanco se produce cuando el contenedor Bokashi se llena lentamente,
hay mucho aire dentro o hay trozos de los desechos mds grandes. EI moho
blanco es muy beneficioso, soporta perfectamente la velocidad del proceso de
descomposicién y reduce el olor de los desechos fermentados. No hay necesidad
de preocuparse por ello.

El moho negro se produce cuando el contenedor Bokashi no estd suficientemente
cerrado, por espolvoreados irregulares de la mezcla, por altas capas de desechos
orgdnicos o por no desaguar el liquido de fermentacion.
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Elolor de la compostera Bokashi puede variar durante la fermentacion dependiendo
del tipo de desecho orgdnico utilizado.

Las vacaciones no son un problema. La fermentacion de desechos orgdnicos
continuard incluso en su ausencia. El proceso de fermentacion es mejor durante
mds tiempo de maduracion sin acceso del aire. Al mismo tiempo, se formard un
liquido fermentado debajo del inserto separador. Si se produce mds liquido, el
espacio debajo del inserto separador en el recipiente superior puede llenarse
completamente vy el liquido puede permanecer en los desechos orgdnicos que
estardn mds humedos. Eso depende del tipo de desechos orgdnicos que se
eliminen. Recomendamos drenar el liquido inmediatamente después de regresar
de las vacaciones y monitorear e intentar drenar mds liquido acumulado durante
los proximos dias.

Después de sacar el material fermentado de la compostera Bokashi, enjuague
el contenedor con agua caliente. No use detergentes, ya que esto puede
perturbar el entorno natural de las bacterias de fermentacion. Cada vez que se
limpia la compostera Bokashi, la valvula con el sello y muelle deben enjuagarse
completamente con agua caliente.

¢Necesita repuestos para su compostera Bokashi? En www.plastia.eu le ofrecemos
la posibilidad de adquirirlos.

Deseche el producto de forma respetuosa con el medio ambiente, por ejemplo en
un recipiente para pldstico (las partes de pldstico). La disposicion debe realizarse
de acuardo con un reglamento gubernamental (directiva eurépeaq) - ley 185/2001
Coll. (2002/95/EC) sobre residuos y sobre la enmienda de algunas otras leyes en
su forma enmendada.

37



El producto estd garantizado por un periodo de 24 meses a partir de la fecha de
recepcion de la mercancia. La garantia se proporciona solo en casos justificados
de garantio, en caso de defectos de material o fabricacion. La garantia solo es
vdlida si el producto se utiliza de acuerdo con las instrucciones de funcionamiento.

Plastia sr.o, Na Pankrdci 1062/58, 140 00 Praga 4, Republica checa
Tel: +420 566 667 00], e-mail: info@plastia.cz, www.plastia.eu

Advertencia importante:

El material fermentado, el liquido de fermentacién y la mezcla de bacterias
de fermentacion no son destinados a ser consumidos.
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